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SUGERENCIAS PARA PICAR

-Pan tostado con tomate
(Opcidn sin gluten +O,40€)

-Patatas bravas
"Aroma de mar”

-Pimientos de padrén

-Pata de Pulpo
con parmentier

-Croquetas de jamodn ibérico
o de marisco

-Gambas al gijillo

-Chipirones

-Calamares a la andaluza

-Surtido de fritura

-Chocos

-Tallarinas

-Mejillones de marinera

-Mejillones al vapor

390€

790€

11,90€

26,50€

950€

1970€

17.50€

1890€

35€

14,90€

1890€

1750€

1580€

-Navajas gallegas
a la plancha

-Almejas a la marinera
o a la plancha

-Boquerones en vinagre

-Zamburinas

-Boquerones fritos

-Huevos estrellados

-Jamodn ibérico

-Tabla de quesos

-Byrek

1890€

1790€

950€

17.60€

1290€

13,50€

24,70€

18€

1,90€



NUESTROS
PESCADOS

-Salmdn a la plancha
-Lenguado a la plancha
-Merluza a la plancha

-Rape a la marinera
con almejas y gambas

-Parrillada de pescado
(Rape, merluza, sepiq,
gambas, cigalas y salmén)

-Fritada de pescado
(Rape, merluza, sepia
gambas, cigalas y salmon)

-Rodaballo al horno
-Bacalao a la muselina
-Dorada a la sal
-Dorada a la plancha
-Dorada al horno
-Lubina al horno (kg )

-Lubina a la sal (kg )

1950€

2890€

21,50€

26€

2990€

2990€

2950€

2690€

2750€

24,50€

26,50€

49,50€

5190€

NUESTROS
MARISCOS

-Langostinos salteados
con cebolla

-Gambas langostineras
a la plancha

-Cigalas a la plancha
(Grande)

-Bogavante canadiense
-Bogavante azul

-Langosta

-Mariscada “Aroma de mar’

(2 personas)

I

2010€

2880€

28,50€

SIM

S/M

SIM

8950€



NUESTROS
PESCADOS

-Salmén a la plancha
-Lenguado a la plancha
-Merluza a la plancha

-Rape a la marinera
con almejas y gambas

-Parrillada de pescado
(Rape, merluza, sepia,
gambas, cigalas y salmén)

-Fritada de pescado
(Rape, merluza, sepia
gambas, cigalas y salmén)

-Rodaballo al horno
-Bacaloo a la muselina
-Dorada a la sal
-Dorada a la plancha
-Dorada al horno
-Lubina al horno (1kg)

~Lubina a la sal (kg )

1950€

2890€

21,50€

26€

2990€

2090€

2950€

2690€

2750€

24,50€

26,50€

4950€

S5190€

NUESTROS
MARISCOS

-Langostinos salteados
con cebolla

-Gambas langostineras
a la plancha

-Cigalas a la plancha
(Grande)

-Bogavante canadiense
-Bogavante azul
-Langosta

n"

-Mariscada “Aroma de mar
(2 personas)

2010€

2880€

28,50€

SM

SM

S/M

8950€



PASTAS

-Pasta frutti di mare
-Pasta al pesto

-Pasta bolofesa

2090€

1680€

1680€

ENSALADAS

-Gazpacho andaluz
(Temporada)

-Ensalada de la casa

-Ensalada de queso de cabra
y frutos secos

-Ensalada de la huerta
con ventresca de atun

-Ensalada griega

-Burrata cremosa
con pesto y tomate

820€

1,50€

1560€

1390€

14,50€

16,70€



POSTRES

-Tiramisu cldsico
con cacao 90%

-Tarta de queso

-Coulant de chocolate
con helado de vainilla

-Crema catalana casera
-Crepe de crema catalana
-Flan casero de huevo

-Helados de bola a eleccion

-Panacota Casera

8,50€

8,50€

750€

750€

8€

680€

500€

750€



BEBIDAS

-Agua mineral Veri
-Agua con gas
-Refrescos cldsicos

-Red bull

-Cerveza tirador
Estrella damm o clara

-Estrella damm O,33cl
Voll domm O,33cl

-Cerveza sin alcohol O,33cl
Freedamm: original,
lemon y tostada

-Cerveza sin gluten O,33cl
Daura

-Vermut casero

“Vermut martini blanco
O rosso

-Aperol spritz

-Jarra de sangria
de cava

280€

3€

290€

350€

325€

350€

4€

350€

300€

4,50€

4,50€

6,50€

2190€

-Jarra de sangria 1990€
de vino tinto

-Tinto de verano o 450€
blanco de verano

490€

-Copa de sangria

CAFES, TES Y ZUMOS

-Café espresso 180€
-Café cortado o americano 1,90€
-Café con leche, 230€

con leche vegetal + 0,40€

-Infusion o té
opcién fria + 0,30€ 190€

-Zumo en botella 2,80€
de vidrio I
-Zumo de naranja S€

recién exprimido

-Cacaoolat 280€



GINEBRA

-Seagram’s

-Larios

-Tanqueray

-Beefeater

-Bombay original

-Bombay sapphire

-Bulldog

-Hendrick's

-Brockmans

-Puerto de indias

-O,0 Beefeater

-O,0 Tanqueray

-0,0 Seagram'’s

Puede contener:

COMBINADO

900€

900€

10,00€

900€

10,00€

10,00€

12,00€

12,00€

12,00€

10,00€

900€

900€

900€

COPA
780€

780€

200€

7,80€

900€

900€

1090€

1090€

1090€

900€

780€

780€

780€

RON

-Barceld
-Havana 7
-Brugal
-Brugal 1888
-Zacapa
-Cacique
-Negrita

-Bacardi

COMBINADO

200€

10,00€

900€

1000€

1200€

900€

200€

900€

COPA
780€

900€

780€

200€

1090€

780€

780€

780€



WHISKY

-Cardhu 12
~-Jack danniels
-Jack D.honney
-Jack D. SingleB
-Jameson

-JB

-JB reserva

-Ballantine’s

COMBINADO

12,00€

10,00€

10,00€

12,00€

12,00€

%00€

10,00€

900€

-Jwalker red label 10,00€

-Jwalker doble B

-Jwalker Green

-Disaronno

12,00€

14,00€

12,00€

COPA
10,90€

900€

900€

1090€

1090€

780€

200€

780€

900€

1090€

12,00€

1090€

-Chivas 12
-Chivas 18
-Tomatin Legacy

-Tomatin 12

VODKA

-Smirnoff

-Absolut

-Belvedere

-Grey Goose

COMBINADO

COPA

1200€ 1090€

14,00€ 12,00€

1200€ 1090€

14,00€ 12,00€

COMBINADO

200€

900€

12,00€

1200€

COPA
780€

780€

1000€

1090

Puede contener:



COCTELES

-Pifa colada 250€
-Mojito de sabores 280€
-Sex on the beach 980€
-San francisco 950€
-Daiquiri 280€
-Margarita 280€
-Caipirina 250€
-Caipiroska 950€
-Long island 920€
-Martini esspreso 280€
-Negroni 6,70€

-Aperol spritz 6,70€
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SUGGERIMENTS PER PICAR

-Pa torrat amb tomaquet

(Opcid sense gluten +O,40€)

-Patates braves
"Aroma de mar”

-Pebrots de padrén

-Pota de pop
amb parmentier

-Croquetes de pernil ibéric
o de marisc

-Gambes a lall

-Xipirons

-Calamars a landalusa

-Variat de fregits

-Sipies

-Tellines

-Musclos a la marinera

-Musclos al vapor

390€

790€

190€

26,50€

950€

1970€

17.50€

1890€

35€

14,90€

1890€

1750€

1580€

-Navalles gallegues
a la planxa

-Cloisses a la marinera
o a la planxa

-Seitons en vinagre

-Zamburinyes

-Seitons fregits

-QOus estrellats

-Pernil ibéric

-Taula de formatges

-Byrek

1890€

1790€

250€

17,60€

1290€

13,50€

24,70€

18€

1,90€



ELS NOSTRES
PEIXOS

-Salmé a la planxa
-Llenguado a la planxa
-Llug a la planxa

-Rap a la marinera
amb cloisses i gambes

-Brasa de peix
(Rap, Wlug, sepia, gambes,
escamarlans i salmo)

-Fritada de peix
(Rap, llug, sépia, gambes,
escamarlans i salmo)

-Rodaball al forn
-Bacalla amb musellina
-Daurada a la sal
-Daurada a la planxa
-Daurada al forn
-Llobarro al forn (1kg)

-Llobarro a la sal ( Tkg )

1950€

2890€

21,50€

26€

2090€

2990€

2950€

2690€

2750€

24,50€

26,60€

4950€

5190€

ELS NOSTRES
MARISCS

-Llagostins saltats
amb ceba

-Gambes llagostineres
a la planxa

-Escamarlans a la planxa
(Gran)

-Llamantol canadenc
-Llamantol blau
-Llagosta

-Mariscada “Aroma de mar
(2 persones)

n"

20]10€

2880€

28,50€

S/M

SM

SIM

8950€



-Entrecot de vedella gallega 24,50€  -Arros de marisc 2290€
-Filet de vedella gallega 2690€  -Arros de verdures 2090€
-Costellot de vedella gallega 2890€  -Arros de marisc
(500g) amb llamantol 2980€
E_?osteuot de vedella gallega 46506 -Arros negre amb sipia 2190€
rossejada, 1kg)
-Arros del senyoret 24,80€
-Costelles de xai 2390€
a la brasa amb allioli i
'—AI"I’OS de filet 26,50’@
i foie
-Ploma ibérica 1980€
-Arros caldds de marisc 2590€
-Milanesa de pollastre 16€
-Arros caldos
amb llamantol 2980€
-Fideuda de marisc 2190€
Preu per
persona

*Comanda minima
per a 2 persones



PASTES

-Pasta amb marisc
-Pasta al pesto

-Pasta a la bolonyesa

2090€

16,80€

16,80€

AMANIDES

-Gaspatxo andalus
(Temporada)

-Amanida de la casa

-Amanida de formatge de
cabra i fruits secs

-Amanida de l'hort amb
ventresca de tonyina

-Amanida grega

-Burrata cremosa amb pesto
i tomaquet

820€

1,50€

1560€

1390€

14,50€

16,70€



POSTRES

-Tiramisu classic amb
cacau 20%

-Pastis de formatge

-Coulant de xocolata
amb gelat de vainilla

-Crema catalana casolana
-Crep de crema catalana
-Flam d'ou casola

-Gelats a triar (boles)

-Panacota Casolana

8,00€

850€

750€

750€

8€

680€

550€

750€



BEGUDES

-Aigua mineral Veri 280€

-Aigua amb gas

3€
-Refrescos classics 290€
-Red bull 300€
_ECSDJcer;\[LeOS((]JI((1]| ri th;r((])dc(icrl ra B
-Estrella damm O,33cl 350€
Voll damm O,33cl 4

-Cervesa sense alcohol O,33cl
Freedamm: original, 3,50€
lemon y torrada

-Cervesa sense gluten O,33cl  3,50€
Daura

“Vermut casold 4,.50€

-Vermut Martini blanc

O negre 4,50€
-Aperol spritz 6,50€
-Gerra de sangria 2190€

de cava

-Gerra de sangria de vi negre 1990€

-Tinto de verano
(vi negre o blanc + refresc) 4,50€

-Copa de sangria

490€

CAFE, TES I SUCS

-Café sol 180€
-Tallat o café america 190€
-Café amb llet

amb llet vegetal + 0,40€ 2509
-Infusid o te

opcié freda + 0,30€ 190
-Zumo en botella 280€
de vidrio ,

-Suc de taronja natural o€

acabat d'esprémer

-Cacaolat 280€



GINEBRA

-Seagram’s

-Larios

-Tanqueray

-Beefeater

-Bombay original

-Bombay sapphire

-Bulldog

-Hendrick's

-Brockmans

-Puerto de indias

-O,0 Beefeater

-O,0 Tanqueray

-O,0 Seagram'’s

Pot contenir:

COMBINAT

900€

900€

10,00€

900€

10,00€

10,00€

12,00€

12,00€

12,00€

10,00€

900€

900€

900€

COPA
780€

780€

200€

7,80€

900€

900€

1090€

1090€

1090€

900€

780€

780€

780€

RON

-Barceld
-Havana 7
-Brugal
-Brugal 1888
-Zacapa
-Cacique
-Negrita

-Bacardi

COMBINAT

200€

10,00€

900€

1000€

1200€

900€

200€

900€

COPA
780€

900€

780€

200€

1090€

780€

780€

780€



WHISKY

COMBINAT

-Cardhu 12 12,00€
-Jack danniels 10,00€
-Jack D.honney 10,00€
-Jack D.SingleB 12,00€
-Jameson 12,00€
-JB 900€
-JB reserva 10,00€
-Ballantine’s 900€

-Jwalker red label 10,00€

-JwalkerdobleB  12,00€
-Jwalker Green 14,00€
-Disaronno 12,00€

COPA
10,90€

900€

900€

1090€

1090€

780€

200€

780€

900€

1090€

12,00€

1090€

-Chivas 12
-Chivas 18
-Tomatin Legacy

-Tomatin 12

VODKA

-Smirnoff

-Absolut

-Belvedere

-Grey Goose

COMBINAT

COPA

1200€ 1090€

14,00€ 12,00€

1200€ 1090€

14,00€ 12,00€

COMBINAT

200€

900€

12,00€

1200€

COPA
780€

780€

1000€

1090

Pot contenir:



COCTELS

-Pifa colada 250€
-Mojito de sabors 280€
-Sex on the beach 980€
-San francisco 950€
-Daiquiri 280€
-Margarita 280€
-Caipirinya 250€
-Caipiroska 950€
-Long island 920€
-Martini espresso 280€
-Negroni 6,70€

-Aperol spritz 6,70€
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SUGGESTIONS TO SHARE

-Toasted bread with tomato 390€  _Grilled galician razor clams 1890€
(Gluten-free option +0,40€)

-Clams Marinara Style or Grilled 1790€

-Patatas bravas 790€
"Aroma de mar”
-Marinated anchovies 950€
-Padrén peppers 190€
PePP -Zamburinas 17.60€
-Octopus leg with parmentier
. J . ASER -Fried anchovies 1290€
~Iberian ham or seafood '
croquettes 950€  -Fried eggs 13,50€
-Garlic prawns -Iberian ham 24,70€
1970€
_Baby squid -Cheese board 18€
1750€
-Andalusian-style calamari -Byrek 190€
1820€
-Assorted Fried Seafood
35€
-Cuttlefish
14,90€
-Coquina clams
1820€
-Marinera mussels
1750€

-Steamed mussels
1580€



OUR
FISH

-Grilled salmon
-Grilled sole

-Grilled hake

-Monkfish in marinara sauce
with clams and prawns

Mixed grilled fish

(Monkfish, hake, cuttlefish, prawns,

scampi, and salmon)

-Mixed fried fish

(Monkfish, hake, cuttlefish, prawns,

scampi, and salmon)

-Baked turbot

-Cod with mousseline

-Sea bream baked in salt

-Grilled sea bream

-Balked sea bream

-Baked sea bass (1kg )

-Sea bass in salt (1kg )

1950€

2890€

21,50€

26€

2990€

2990€

2950€

2690€

2750€

24,50€

26,50€

49,50€

5190€

OUR

SEAFOOD

-Sautéed prawns
with onion

-Grilled jumbo

prawns

-Grilled scampi
(Large)

-Canadian lobster

-Blue lobster

-Lobster

-Seafood Platter
"Aroma de mar”
(2 people)

20]10€

2880€

28,50€

M/P

M/P

M/P

8950€



OUR
MEATS

-Galician beef entrecote

-Galician beef sirloin

-Galician beef T-bone steak

(500g)

-Galician beef T-bone steak

(Troceada, 1kg)

-Grilled lamb ribs
with alioli

-Iberian pork “pluma” cut

-Chicken Milanese

24,50€

2690€

2890€

46,50€

2390€

1980€

16€

OUR

RICE DISHES

-Seafood rice

-Vegetable rice

-Seafood rice
with lobster

-Black rice with cuttlefish

-"Senyoret” rice

-Rice with beef tenderloin
and foie gras

-Brothy seafood rice

-Brothy rice
with lobster

-Seafood fideud

2290€

2090€

2980€

2190€

24,80€

26,50€

2590€

2980€

2190€

Price per person

*Minimum order
for 2 people



PASTA

-Pasta frutti di mare
-Pesto pasta

-Pasta bolognese

2090€

16,80€

16,80€

SALADS

-Andalusian gazpacho
(Season)

-House salad

-Goat cheese salad and
dried fruits

-Salad from the garden
with tuna belly

-Greek salad

-Creamy burrata
with pesto and tomato

820€

11,50€

1560€

1390€

14,50€

16,7/0€



DESSERTS

-Classic tiramisu
with cocoa 20%

-Cheesecake

-Chocolate coulant
with vanilla ice cream

-Homemade Catalan cream
-Catalan cream crepe
-Homemade egg custard

-Ice cream balls of your choice

-Homemade Panna Cotta

8,50€

8,50€

750€

750€

8€

680€

500€

750€



DRINKS

-Mineral water Veri

- Sparkling water

-Classic soft drinks
-Red bull

-Shooter beer
Estrella damm o clara

-Estrella damm O,33cl
Voll damm O,33cl

-Beer without alcohol O,33cl
Freedamm: original,
lemon y tostada

-Gluten-free beer O,33cl
Daura

-Homemade vermouth

-White martini vermouth
Or rosso

-Aperol spritz

-Jug of sangria of cava

280€

3€

290€

350€

325€

350€

4€

350€

350€

4,50€

4,50€

6,50€

2190€

-Jug of sangria
of red wine

-Summer red or
summer white

-Sangria cup

COFFEE, TEAS,
JUICES

-Espresso coffee
-Cut or American coffee

-Coffee with milk
with vegetable milk + 0,40€

-Infusion or tea
cold option + O,30€

-Juice in a bottle
of glass

-Orange juice
freshly squeezed

-Cacaoolat

1990€

4,50€

4,50€

180€

190€

230€

190€

280€

o€

280€



GIN

-Seagram’s
-Larios
-Tanqueray
-Beefeater
-Bombay original
-Bombay sapphire
-Bulldog
-Hendrick's
-Brockmans
-Puerto de indias
-O,0 Beefeater
-O,0 Tanqueray

-0,0 Seagram'’s

It may contain:

COMBINED

900€

900€

10,00€

900€

10,00€

10,00€

12,00€

12,00€

12,00€

10,00€

900€

900€

900€

cup
780€

780€

200€

7,80€

900€

900€

1090€

1090€

1090€

900€

780€

780€

780€

RUM

-Barceld
-Havana 7
-Brugal
-Brugal 1888
-Zacapa
-Cacique
-Negrita

-Bacardi

COMBINED

200€

10,00€

900€

1000€

1200€

900€

200€

900€

cuP
780€

900€

780€

200€

1090€

780€

780€

780€



WHISKY

COMBINED
-Cardhu 12 12,00€
-Jack danniels 10,00€
-Jack D.honney 10,00€
-Jack D.SingleB 12,00€
-Jameson 12,00€
-JB 900€
-JB reserva 10,00€
-Ballantine’s 900€

-Jwalker red label 10,00€
-Jwalker double B 12,00€
14,00€

-Jwalker Green

12,00€

-Disaronno

cuP
10,90€

900€

900€

1090€

1090€

780€

200€

780€

900€

1090€

12,00€

1090€

-Chivas 12
-Chivas 18
-Tomatin Legacy

-Tomatin 12

VODKA

-Smirnoff

-Absolut

-Belvedere

-Grey Goose

COMBINED

Ccup

1200€ 1090€

14,00€ 12,00€

1200€ 1090€

14,00€ 12,00€

COMBINED

200€

900€

12,00€

1200€

cuP
780€

780€

1000€

1090

It may contain:



COCKTAILS

-Pina colada 950€
-Flavored mojito 280€
-Sex on the beach 980€
-San francisco 950€
-Daiquiri 280€
-Margarita 280€
-Caipirinya 250€
-Caipiroska 250€
-Long island 920€
-Martini espresso 280€
-Negroni 6,70€

-Aperol spritz 6,70€
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SUGGESTIONS A GRIGNOTER

-Pain grillé a la tomate

(Option sans gluten +O,40€)

-Pommes de terre bravas

"Aroma de mar”

-Piments de Padrdn

-Patte de poulpe
avec parmentier

390€

790€

11,90€

26,60€

-Croquettes de jambon ibérique 950€

ou de fruits de mer

-Crevettes a lail

-Encornets

-Calmars a l'andalouse

-Assortiment de friture

-Seiches

-Tellines

-Moules a la mariniére

-Moules a la vapeur

1970€

17.50€

1890€

35€

14,90€

1890€

1750€

1580€

-Couteaux galiciens
grillés

-Palourdes a la mariniere
ou grillées

-Anchois au vinaigre

-Pétoncles

-Anchois frits

-CEufs au plat

-Jambon ibérique

-Plateau de fromages

-Byrek

1890€

1790€

250€

17,60€

1290€

13,50€

24,70€

18€

190€



NOS FRUITS
DE MER

NOS
POISSONS

-Saumon grillé 1950€ -Gambas sautées

e 2010€
a l'oignon
-Sole grillée 280€
-Gamboas royales 2880€
grillées '
-Merlu grillé 21,50€
-Langoustines grillées
-Lotte a la mariniere avec 26€ (Gror?de) . 28,50€
palourdes et crevettes
-Homard canadien S/IM,
-Grillade de poissons
(Lotte, merly, seiche, crevettes, 2090€
langoustines et saumon) -Homard bleu S/IM
-Friture de poissons
(Lotte, merlu, seiche, crevettes, 20900€ -Langouste SIM

langoustines et saumon)

-Plateau de fruits
2950€  de mer “Aroma de mar” 8950€

-Turbot au four
( pour 2 personnes)

-Morue a la mousseline 2690€
-Dorade au sel 2750€
-Dorade grillée 24,50€
-Dorade au four 26,50€
-Bar au four (1kg) 4950€
-Bar au sel (1kg) 5190€



NOS
VIANDES

-Entrecote de boeuf galicien
-Filet de boeuf galicien

-Céte de boeuf galicienne
(500g)

-Cote de beeuf galicienne
( découpée, 1kg)

-Céotes d'agneau grillées
a Lailoli

-Pluma ibérique

-Escalope de poulet

24,50€

2690€

2890€

46,50€

23900€

1980€

16€

NOS
RIZ

-Riz aux fruits de mer
-Riz aux légumes

-Riz aux fruits de mer
et homard

-Riz noir a la seiche
-Riz du "Senyoret't

-Riz au filet de boeuf
et foie gras

-Riz en bouillon fruits de mer

-Riz en bouillon
au homard

-Fideud aux fruits de mer

2290€

2090€

2980€

2190€

24,80€

26,50€

2590€

2980€

2190€

Prix par personne

*Commande minimum
pour 2 personnes



PATES

-Pates aux fruits de mer
-Pates au pesto

-Pates a la bolognaise

2090€

1680€

1680€

SALADES

-Gaspacho andalou
(Saison)

-Salade maison

-Salade de fromage de
chévre et fruits secs

-Salade du potager avec
thon ventréche

-Salade grecque

-Burrata crémeuse
au pesto et tomate

820€

1,50€

1560€

1390€

14,50€

16,70€



DESSERTS

-Tiramisu classique
au cacao 90%

-Gateau au fromage

-Coulant au chocolat
avec glace vanille

-Créme catalane maison
-Crépe a la creme catalane
-Flan maison aux ceufs

-Glaces en boules au choix

-Panna cotta maison

8,00€

8,50€

750€

750€

8€

680€

550€

750€



BOISSONS

-Eau minérale Veri
-Eau gazeuse
-Sodas classiques

-Red bull

-Biere a la pression
Estrella Damm ou blonde

-Estrella damm O,33cl
“Voll damm O,33cl

-Biére sans alcohol O,33cl
Freedamm: original,
lemon y toastée

-Biere sans gluten O,33cl
Daura

“Vermouth maison

-Vermouth Martini blanc
ou rouge

-Aperol spritz

-Carafe de sangria
au cava

280€

3€

290€

350€

325€

350€

4€

350€

3050€

4,50€

4,50€

6,50€

2190€

-Carafe de sangria 1990€
au vin rouge

-"Tinto de verano" (vin rouge ou 4,50€
blanc + soda)

490€

-Verre de sangria

CAFES, THES ET JUS

-Café espresso 180€
-Café noisette ou américain 190€
-Café au lait

avec lait végétal + 0,40€ ES
-Infusion ou thé

option froide + O,.30€ LS
-Jus en bouteille 280€
en verre ,

-Jus d'orange o€

fraichement pressé

-Cacoolat 280€



GIN

-Seagram’s
-Larios
-Tanqueray
-Beefeater
-Bombay original
-Bombay sapphire
-Bulldog
-Hendrick's
-Brockmans
-Puerto de indias
-O,0 Beefeater
-O,0 Tanqueray

-O,0 Seagram'’s

Peut contenir:

COCKTAIL VERRER

900€

900€

10,00€

900€

10,00€

10,00€

12,00€

12,00€

12,00€

10,00€

900€

900€

900€

780€

780€

200€

7,80€

900€

900€

1090€

1090€

1090€

900€

780€

780€

780€

RHUM

-Barceld
-Havana 7
-Brugal
-Brugal 1888
-Zacapa
-Cacique
-Negrita

-Bacardi

COCKTAIL

200€

10,00€

900€

1000€

1200€

900€

200€

900€

VERRE
780€

900€

780€

200€

1090€

780€

780€

780€



WHISKY

COCKTAIL
-Cardhu 12 12,00€
-Jack danniels 10,00€
-Jack D.honney 10,00€
-Jack D.SingleB 12,00€
-Jameson 12,00€
-JB 900€
-JB reserva 10,00€
-Ballantine’s 900€

-Jwalker red label 10,00€
-Jwalker double B 12,00€
14,00€

-Jwalker Green

12,00€

-Disaronno

VERRE
10,90€

900€

900€

1090€

1090€

780€

200€

780€

900€

1090€

12,00€

1090€

-Chivas 12
-Chivas 18
-Tomatin Legacy

-Tomatin 12

VODKA

-Smirnoff

-Absolut

-Belvedere

-Grey Goose

COCKTAIL

VERRE

1200€ 1090€

14,00€ 12,00€

1200€ 1090€

14,00€ 12,00€

COCKTAIL

200€

900€

12,00€

1200€

VERRE
780€

780€

1000€

1090

Peut contenir:



COCKTAILS

-Pifa colada 250€
-Mojito aux saveurs variées 280€
-Sex on the beach 980€
-San francisco 950€
-Daiquiri 280€
-Margarita 280€
-Caipirinya 250€
-Caipiroska 950€
-Long island 920€
-Martini espresso 280€
-Negroni 6,70€

-Aperol spritz 6,70€
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